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OFFNUNGSZEITEN: MO - FR 12.00 - 15.00 UHR UND DI - SO 18.00 - 23.00 UHR

L/ Getrirke

Asererdtey

160. Campari'® orange 3,50 €
161. Martini (Bianco/Rosso'?/Dry), 5cI 2,60 €
162. Aperol auf Eis, 5cl 3,30 €
163. Prosecco, 0,11 3,60 €
164. Ferrari Graal Spumante Metodo Classico
Flasche 39,50 €

Wein

170. Merlot, Trentino, 0,2l 3,90 €
171. Nero D'Avola, Sizilien, 0,2l 3,90 €
173. Chardonnay, Trentino, 0,2l 3,90 €
174. Alcamo, Sizilien, 0,2l 3,90 €
175. Rosatello, 0,2l 3,90 €
176. Artusi Rosso Mix, 0,21 3,50 €
177. Weissweinschorle, 0,21 3,50 €

M/MW/’ enmenits
oder andere Events.
Wir bieten den passenden Rahmen fiir 30-150 Pers.

. .
gﬂw/fz@f —%ymf— eLsen
Malen und Kochen in den schonsten Regionen lItaliens.

Infos unter www.artusi

ij?_j ' “‘

auf italienisch.
Wir planen und liefern.

Kol forrat

Unsere Kochkurse finden immer am
ersten Samstag im Monat statt.

Das gesamte Artusi-Team ist stets bemiiht, auf Ihre Wiinsche einzu-
gehen. Sollte uns einmal ein Fehler unterlaufen, lassen Sie es uns wis-
sen, damit wir unsere Fehlerquote méglichst klein halten kénnen. Wir
wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit.
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179. Apfelschorle 0,251 1,90 €
180. Gerolsteiner L 0,251 1,80 €
181. San Pellegrino e 0,251 1,80 €
182. San Pellegrino 0751 490€
183. Pepsi Cola’, 0,2l 1,80 €
184. Mirinda'® Orangensprudel, 0,2 1,80€
185. 7up>° 18 0,2l 1,80 €
186. Bitter Lemon?* > 17 O SE00 =
187. Orangensaft 02l 2,00€
188. Apfelsaft 0,2 2,00€
189. Tafelwasser 02l 1,00€
Heife Q@KFM
190._ESpresso 2,00 €
189. Doppelter Espresso 3,50 €
191. Tee 2,00 €
192. Kaffee 2,00 €
193. Cappuccino 2,50 €
194. Latte Macciato 2,80 €
Biere
200. Warsteiner fresh @ 0,331 2,40 €
201. Warsteiner = 0,31 240€
202. Warsteiner =+ 0,51 4,00 €
204. Diebels Alt, Flasche 0,331 2,40 €
205. Alt/Schu m. Sirup? 1> 03l 250€
206. Tango 0,31 240€
207. Alster 03 240€
208. Krefelder 0,51 4,00€
209. Malzbier 0,331 2,40 €
210. Konig Ludwig, Weissbier, h 0,51 3,90€
211. Kénig Ludwig, Weissbier, ‘e

hell, alkoholfrei, sl 3 90 S
212. Bananenweizen 051 3,80€
?j&ff[/y ST ILLERIE

FRANCOL]

220. Grappa di Vinaccia 2d 230€
224. Grappa Superla Gualco 2cl 4,60 €
230. Fernet Branca/Menta 2d 2,30 €
231. Amaro Averna 2l 2,10 €
233. Amaretto Di Saronno 2d 2,10 €
234. Molinari Sambuca 2l 2,20 €
235. Scotch Whisky ,Auswahl” 2cl ab 4,00 €
236. Bourbon Whisky ,Auswahl” 2cl ab 4,00 €
236. Calvados 2d 3,50 €
237. Cognac ,Auswahl” 2cl ab 4,50 €
238. Vecchia Romagna 2d 3,50 €
239. Ziegler Obstdestilat ,Auswahl” 2cl 8,50 €

Exclusiv Sortiment

1-20 7ysatzstoffliste auf Anfrage

www.artusi.de

Ristorante Artusi - Martin-Luther-King-Weg 11 - 48155 Miinster - Telefon 0251/6068800 - Telefax 0251/6068801



Aubipasti
raa)

2. Carpaccio Albese

hauchdiinne Rinderfiletscheiben mit
Champignons und gehobeltem Parmesan

10,50 €

3. Antipasti Buffet (Portion/Person) ab 6,50 €

Wir stellen Ihnen lhre Vorspeisen nach
Wunsch zusammen. /tal. Antipasti, frisch
zubereitet aus unserem Buffet

4. Lumache Portofino 6,50 €

1/2 Dutzend Schnecken mit Gorgonzolacreme gratiniert

5. Portion Bruschetta 3,50 €
gerostetes Weissbrot mit gewdirfelten Tomaten,
Basilikum und einem Hauch von Knoblauch

6. Pizzabrot mit Knoblauch

3,50 €
#11. Zuppa di Pomodoro 3,80 €
Tomatencremesuppe

[
_.{._~;

750 €

20. Insalata Rucola
mit Tomaten, gehobeltem Granakédse und
gebratenen Pinienkernen

21. Insalata Nizza 9,00 €

gem. Salat mit Ei, Kdse und Thunfisch

22. Insalata Pio 10,50 €
mit gebratenen Putenbruststreifen und

frischen Champignons

23. Insalata Italia 14,50 €
mit gebratenen Lachsstreifen und Garnelen,

dazu Knoblauchsol3e und mit Zitronen garniert

24. Insalata Sicilia 11,50 €
mit gebratener Flugentenbrust und Pinienkernen,
Honigmelone und mit Orangenscheiben garniert

Alle Salate werden mit Balsamico' und Olivendldressing angerichtet.
Auf Wunsch servieren wir Ihnen auch Cocktail- oder Joghurtdressing,
dazu hausgemachte Pizzabrétchen.

o Wi,

aus Hartweizengries ohne Ei

30. Spaghettini ai Gamberoni 12,50 €

mit Garnelen, frischen Tomaten und Basilikum

31. Spaghettini Siciliana 850 €

mit Basilikum, Zucchini und
Auberginen in scharfer Tomatensol3e

[lunette Rigate

us Hartweizengries ohne Ei
43. Penne Cacciatore 10,50 €
mit Flugentenbruststreifen, getrockneten

Aprikose und Rucola in Aniscremesosse

44. Penne Amatriciana
mit Speck und Zwiebeln in pikanter
Tomatensugo und geriebenen Pecorino

8,50 €

45. Penne Emiliana
mit Schweinefiletstreifen in Cremesosse
Bacon und Rucola und frisch geriebenen Pecorino

g 'JPW@

Kartoffelnudeln ohne Ei

9,50 €

50. Gnocchi al Gorgonzola 9,50 €
mit Spinat in GorgonzolasoRe
51. Gnocchi del Borgo 10,50 €

mit Putenbruststreifen, Champignons und Walniisse
in Thymianbutter gebraten

Haus WP@L%

aus Hartweizengries mit Ei

61. Tagliatelle Isolabella 11,50€

mit Lachs und Spinat in Proseccocreme,
mit Dill verfeinert

63. Tagliatelle Stromboli
mit Lammbhdiftstreifen in einer liparischen
Pestosol3e, scharf gewiirzt

64. Tagliatelle alle Verdure
mit Gem{sestreifen in Basilikumbutter
und frisch geriebenen Pecorinokédse

13,50 €

11,50 €

70. Lasagne al forno 9,00 €

e [lsta

aus Hartweizengries mit Ei

75. Duetto di Cuori 11,50 €
herzférmige Nudeln, gefiillt mit Ricotta und
Spinat/Steinpilzen in Salbeibutter mit Tomaten-

wiirfeln und frischem, geriebenem Parmesan

BEACHTEN SIE BITTE AUCH UNSERE SAISONALEN MENUEVORSCHLAGE
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80. Bistecca alla Griglia 1750 €
Argentinisches Hiiftsteak vom Grill, dazu hausgemachte
Bandnudeln mit Pilzen in WaldkrdutersoRe

92. Lammbhiifte 16,50 €
mit Olivenkruste auf Tomatenkonfitiire, dazu hausge-
machte Gnocchi in SalbeisoBe und gem. Salat

100. Tacchino ai Funghi 14,50 €
Putensteak mit Champignons in Salbeisol3e
105. Petto di anatra al balsamico 18,50 €

Saftig gebratene Flugentenbrust auf Balsamicocreme!’,
dazu Gnocchi in Salbeibutter und Tagesgemiise

110. Filetto Montebianco 15,50 €
Schweinefilet mit Schinken, Kase in Champignonsosse
dazu Spaghettini in Tomatensugo

112. Grigliata Mista

gemischter Fleischteller vom Grill

E;;f%m&

120 Salmone alla Griglia
Lachsfilet vom Girill

17,00 €

15,50 €

122. Persico al Mascarpone e arancio 17,00 €
Gebratenes Zanderfilet auf Mascarpone-OrangensoRe

123. Gamberoni alla Griglia 1750 €
Riesengambas vom Grill (ca. 300 gr.)
124. Grigliata mista di pesce 19,50 €

gemischter Fischteller vom Grill, Zanderfilet, Lachsfilet
und Gambas (auf Wunsch auch fiir 2 Personen)
extra Tagesempfehlung

zu allen Fleisch und Fischgerichten servieren wir Kartoffeln und
einen Salat. (ausgenommen Nr. 80, 92, 105)

3,00 €
1,50 €

Extra Beilagen: Portion Nudeln oder Tagesgemiise
Anderungen berechnen wir mit

iz

130.

134,

135.
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139.
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141.
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150.

157.
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Margherita 500 €
mit Tomaten und Kése

Tonno 6,50 €
mit TomatensoRe, Kdse und Thunfisch

Amalfi 6,50 €
mit TomatensoRBe, Mozzarella,

frischen Tomaten und Basilicum

Napoli 700 €
mit Tomatensol3e, Kase, Oliven, Kapern und Sardellen
Capriccio 9,50 €
mit TomatensoRe, Mozzarella, Champignon, Ei

und rohem Schinken? '>

Vegetaria 8,50 €
mit TomatensoBe, Kdse und gem. Gemiise

aus dem Antipastibuffet

Gigolo 10,50 €

mit TomatensolRe, Kase, frischem Lachs, Spinat,
SahnesoRe und Knoblauch

Italia 10,00€

mit TomatensoRe, Mozzarella, rohem Schinken? 5,
frischen Tomaten, Rucola und Granakase

Biancaneve 6,50 €
mit Kése, Speck, Zwiebeln in Sahnesosse

Carpaccio 12,50 €
mit Tomatensol3e, Champignon, hauchdiinne
Rinderfiletscheiben, Champignons, Rucola

und gehobeltem Parmesan

Fattoria 700 €
mit Tomatensole, Kése, Champignons, Putenfleisch
Scampi 9,00 €
mit TomatensoBe, Kdse Krabben inpikanter Sahnesosse
Dello Chef 9,50 €

mit Tomatensole, Lachs, Scrimps, Ei, Knoblauch,
scharfer Peperoni

Dessert

101.

102.
103.

104.

105.

106.

Gemischtes Eis 3,50 €
mit Sahne
Mousse au chocolate 450 €
Tiramisu 490 €
classico
Pannacotta 450 €
auf Himbeer-Amaretto-Sosse
-

Fiadone 450 €
Warmer Ricottakuchen mit Vanilleeis
Dolce creazione
eine stisse Kreation verschiedener Desserts

fiir 1 Person 5,90 €

fiir 2 Person 9,50 €
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